
Формат мероприятия: ФУРШЕТ
Количество гостей: 10

Наименование Выход,г.1 порция Кол-во порций Выход на 1 персону
Канапе и закуске в шотах 19.00

1
Стик салат (свежий огурчик, болгарский перец, морковь, стебель сельдерея, с 
ореховым соусом ,подается в шоте)

50 10 50

2
Канапе «Цезарь» (курочка BBQ, пекинская капуста, черри на крутоне с соусом 
«Цезарь» 30 10 30

3 Канапе с сыром и виноградом и грецким орехом,на шпажке 20 10 20
4 Рулетик из ветчины с сыром 30 10 30
5 Рулетик из баклажана с сырным муссом 30 10 30
6 Рулетикс языком,огурчиком и сливочныим хреном 40 10

7
Канапе с домашней бужениной  и свежим огурцом(свиная шея запеченная в 
пряных травах на тосте с соусом «Хрен»)

30 10 30

8 Креветка с ананасом с соусом сладкий чили 30 10 30
9 Фруктовый сыр от шефа с маринованным болгарским перцем 30 10 30
10 Ростбиф с маринованным луком и томатом черри 40 10 40
11 Канапе мини моцарелла с черри ,базиликом и песто,подается в шоте 40 10 40

12 Профитроли с крабовым кремом ( кремом из крабового мяса и двух видов  сыра) 30 10 30

13 Мини профитроль с  паштетом из куриной печени 40 10 30
14 Тар-тар из нерки на печеном багете 30 10 30
15 Канапе с беконом,перепелинным яйцом 30 10 30

450 гр
Салаты-коктейль

1
Микс салат с креветками (микс салата, креветки коктейльные, калмар, 
кунжут, оливковое масло, огурец свежий, крем бальзамик)

80 10 80

80 гр
Брускетты

1 Брускетта с лососем,творожным сыром 50 5 25
2 Брускетта с запеченными шампиньонами  50 5 25

50 гр
Горячие закуски

1 Шашлычок из свинины с брусничным соусом 100 10 100
2 Шашлычок из цыпленка в соусе терияки 100 10 100

Десерты 200 гр
1 Птифуры в ассортименте 30 10 15
2 Тирамису 60 10 30

45 гр
Напитки

1 Морс клюквенно брусничный 1000 4 400
2 Вода негазированная 500 10 500
3 Чай (черный, зеленый, лимон, сахар) 250 5 125
4 Кофе Американо (молоко сахар) 250 5 125

Выход еды на 1 персону в граммах 845 гр
Выход напитков на 1 персону 1150 мл
Дополнительно:
Сервисный сбор 10% 270 1
Сумма на 1 персону 2700

Итого:
Сумма на 1 персону:
Итого к оплате :


